Ausbildungsplatzangebot

Ausbildungsplatzangebot:

Unternehmen:

Schulabschluss:

Gewiinschte
Vorqualifikation:

Beginn:

Angebotene Plitze:

Wer sind Wir?

Fachmann/-frau fur Restaurants und Veranstaltungsgastronomie

(m/w/d)

Bildungszentrum Erkner e.V.
SeestraRe 39
15537 Erkner

Mittlerer Abschluss oder vergleichbar

Praktika in Hotellerie bzw. Gastronomie von Vorteil

2024 / 2025 / 2026

Das Bildungszentrum Erkner zahlt zu den modernsten
Bildungszentren in Deutschland. In bevorzugter Lage, mitten im
romantischen Wald- und Seengebiet Brandenburgs, und doch nur 30
Minuten von Berlins Mitte entfernt.

Ob Seminar, Tagung, Kongress oder Event, das Bildungszentrum
Erkner kombiniert Tagungsqualitat, Gastlichkeit und aktive Erholung
zu einem besonderen Erlebnis.



Stellenbeschreibung:

Ausbildung zum / zur Fachmann/-frau fiir Restaurants und
Veranstaltungsgastronomie (m/w/d)
fiir 2024 / 2025 / 2026

Sie haben Freude am Umgang mit Gasten und wollen lhnen einen
angenehmen Aufenthalt bescheren?

Sie sind offen fiir Neues und interessiert an der L6sung von
Herausforderungen?

Gern begleiten wir Sie durch lhre vielseitige Ausbildung mit unserer
exzellenten Ausbildungsqualitat.

Was erwartet Sie?

Strukturierte Ausbildung nach IHK-Ausbildungsrahmenplan
Vielseitige Ausbildung in folgenden Bereichen:

Restaurant

Bar

Tagungsservice

Kichenbereich

Reservierung

Marketing
RegelmaRige interne Schulungen fir die Vermittlung
ausbildungsrelevanter Themen sowie zusétzlichen wichtigen Details
zu lhrem Ausbildungsberuf
Spannende Projekte wie bspw. unsere jahrliche Azubi-Feier fir eine
bestmogliche Prifungsvorbereitung

Was erwarten wir von lhnen?

Interesse an der Arbeit in der Gastronomie

Mittlerer Schulabschluss oder vergleichbar

Freude am Umgang und an der Kommunikation

mit unterschiedlichsten Gasten

Freundliches und hofliches Auftreten, auch in Stresssituationen
Bereitschaft fiir Schicht- und Wochenenddienst

Gepflegtes Erscheinungsbild

Gute Ausdrucksweise

Sehr gute Deutsch- und gute Englischkenntnisse,

weitere Fremdsprachen von Vorteil

Was konnen Sie von uns erwarten?

Abwechslungsreiche Aufgabengebiete
Aufgeschlossenes und hilfsbereites Team

Sehr gute Pausenverpflegung zum Sachbezugspreis
sowie Obst, Wasser, Kaffee- und Teespezialitaten

Ihre Dienstkleidung wird Ihnen kostenfrei gestellt
Bezahlung nach Haustarif, Urlaubsgeld, Feiertags- und
Nachtzuschlage sowie Ubertarifliche Wochenendzuschlage
Betriebliches Gesundheitsmanagement

RegelmaRige Mitarbeiterevents

Betriebsferien (iber Weihnachten, Silvester und Ostern
Ausbildungsorientierte FortbildungsmalRnahmen



Wir freuen uns auf lhre Bewerbungsunterlagen und ein persénliches Kennenlernen!
Sie kdnnen sehr gerne auch ein Praktikum bei uns absolvieren, um unser Haus und lhren zukiinftigen
Wunsch-Beruf in der Praxis besser kennen zu lernen.

Das Ausbildungsangebot richtet sich auch an Berufseinsteiger*innen, die lhre Ausbildung in einem vorherigen
Ausbildungsbetrieb nicht beenden konnten.

Kontakt: Stefanie Dziergwa
Tel: 03362/769-840
E-Mail: stefanie.dziergwa@bz-erkner.de

Adresse: Bildungszentrum Erkner e.V.
SeestraRe 39
15537 Erkner

Fiir die hohen Qualitdtsstandards der Ausbildung erhielt das Bildungszentrum Erkner e.V. das Zertifikat
»Exzellente Ausbildungsqualitit” der IHK Ostbrandenburg verliehen.


mailto:stefanie.dziergwa@bz-erkner.de

