
 

 

Ausbildung zum Mechatroniker/innen für Betriebstechnik ab 

August 2024 

 

STANDORT: Hamburg 

 

Unternehmenshintergrund:  

Globale Reichweite: Wir bedienen über 19.000 Kunden in über 120 Ländern, was unsere weltweite 

Präsenz und Einflussmöglichkeiten unterstreicht. 

Vielseitiges Produktportfolio: Wir bieten eine breite Palette von Zutatenlösungen an, die von 

pflanzlichen Proteinen über Zuckeralternativen bis hin zu sauberen und einfachen Inhaltsstoffen 

reichen. 

Nachhaltigkeit: Wir legen Wert auf Nachhaltigkeit und entwickeln Produkte, die den sich 

wandelnden Verbraucherbedürfnissen gerecht werden und gleichzeitig den Planeten schützen. 

Branchenübergreifende Zusammenarbeit: Wir arbeiten nicht nur im Lebensmittelbereich, 

sondern auch in den Bereichen Kosmetik, Textilien und Pharmazeutika, um maßgeschneiderte 

Produktlösungen zu entwickeln. 

Innovationsgetrieben: Wir sind bestrebt, Branchentrends zu antizipieren und das Potenzial von 

Menschen, Natur und Technologie zu nutzen, um das Leben besser zu machen. 

Wir stellen nicht nur Zutaten her, wir schaffen Möglichkeiten.  

 

Sei mit uns What's Next®.  

 

Was du bei uns machst:  

In deiner 3 ½-jährigen Ausbildung erlernst du umfassende Techniken der Metallbearbeitung, von 

der Herstellung von Werkstücken bis hin zur Programmierung von Systemen.  

Ein erfahrenes Team unterstützt dich dabei, sowohl fachliche als auch betriebliche Themen 

erfolgreich zu meistern.  

Durch die Kombination von Praxis im Unternehmen und berufsspezifischem Fach- und 

Allgemeinwissen an der Berufsschule bieten wir optimale Voraussetzungen für einen erfolgreichen 

Abschluss als Mechatroniker/innen für Betriebstechnik. 

 

 

 



 

Deine Aufgaben: 

 

• Kennenlernen und korrekte Verwendung von Werkstoffen 

• Herstellung von Werkstücken und Bauteilen 

• Erlernen verschiedener Fördermöglichkeiten für flüssige und feste Stoffe sowie deren Antriebe 

• Elektrische Steuerungen gemäß Schaltplänen mit anderen Bauteilen verbinden 

• Programmierung von mechatronischen Systemen 

• Prüfen der Funktionen von Einrichtungen der analogen Mess- und Regelungstechnik 

 

Was du mitbringst: 

Erfolgreicher Abschluss • Ein abgeschlossenes (Fach-) Abitur oder Realschulabschluss idealweise mit 

guten Noten in naturwissenschaftlichen Fächern. 

Interesse für Technik: Die Fähigkeit, technische Zusammenhänge zu verstehen, sowie Neugierde auf 

neue Technologien sind wichtig. 

Teamplayer: Die Fähigkeit, gut im Team zu arbeiten und sich in Zusammenarbeit mit anderen zu 

engagieren, ist wichtig.  

Handwerkliches Geschick: Du verfügst über handwerkliches Geschick und bist vertraut im Umgang 

mit Werkzeugen und verschiedenen Werkstoffen. Deine Fähigkeit, diese effektiv einzusetzen, unterstützt 

dich bei der Ausführung deiner Aufgaben. 

Berechtigung zur Arbeit in Deutschland ist notwendig. 

 

    Erforderliche Fähigkeiten: 

 

•  Einsatzbereitschaft, Verantwortungsbewusstsein und eine sorgfältige Arbeitsweise.  

•      Deutschkenntnisse auf dem Niveau B2/C1. 

 

Unser Angebot: 

Attraktive Ausbildungsvergütung: Schon ab dem ersten Lehrjahr bieten wir eine großzügige 

Ausbildungsvergütung von 1240 € pro Monat. 

Abwechslungsreiche und verantwortungsvolle Aufgaben: Bei uns erwarten dich spannende 

Aufgaben, die dir die Möglichkeit geben, Verantwortung zu übernehmen und deine Fähigkeiten 

weiterzuentwickeln. 

Sehr gute Übernahmechancen: Bei herausragender Leistung während deiner Ausbildung bieten 

wir dir exzellente Übernahmechancen in unserem Unternehmen. 



 

Komplette Kostenübernahme für Ausbildungsmaterial: Wir unterstützen dich bei der 

Beschaffung von Ausbildungsmaterial, damit du bestmöglich auf deine Aufgaben vorbereitet bist. 

Modernes Arbeitsumfeld: Arbeite in einem modernen und innovativen Umfeld, das dir optimale 

Bedingungen für deine berufliche Entwicklung bietet. 

Urlaubs- und Weihnachtsgeld: Neben deinem regulären Gehalt bieten wir dir zusätzlich Urlaubs- 

und Weihnachtsgeld, um deine finanzielle Situation zu verbessern. 

Betriebliche Altersvorsorge: Wir kümmern uns um deine Zukunft und bieten dir eine betriebliche 

Altersvorsorge an, damit du auch im Ruhestand abgesichert bist. 

Fahrtkostenerstattung: Wir erstatten dir die Fahrtkosten für deinen Arbeitsweg.  

Kostenfreie Heiß- und Kaltgetränke sowie Obst: Genieße kostenfrei eine Auswahl an Heiß- und 

Kaltgetränken sowie frischem Obst während deiner Arbeitszeit. 

Vergünstigte Kantine und Snackautomaten: Profitiere von vergünstigten Preisen in unserer 

Kantine und an unseren Snackautomaten, um dich während der Arbeitszeit optimal zu verpflegen. 

Zuschuss zu Fitness: Wir unterstützen deine Gesundheit und Fitness mit einem Zuschuss zu 

Mitgliedschaften in Fitnessstudios oder anderen sportlichen Aktivitäten. 

Vergünstigte Angebote bei verschiedenen Anbietern: Als Mitarbeiter erhältst du Zugang zu 

vergünstigten Angeboten bei verschiedenen Anbietern, um deine Freizeit optimal zu gestalten. 

 

Wir sind ein Arbeitgeber der Chancengleichheit und legen Wert auf Vielfalt in unserem Unternehmen. 

Wir diskriminieren nicht aufgrund von Rasse, Hautfarbe, Religion, Alter, nationaler Herkunft, 

Geschlecht, Geschlechtsidentität, Geschlechtsausdruck, sexueller Orientierung, Schwangerschaft, 

Familienstand, Veteranenstatus, Militärstatus oder Behindertenstatus. 

Ingredion bietet Bewerber*innen mit Behinderungen während des gesamten 

Einstellungsverfahrens Unterstützung an. Wenn ein*e Bewerber*in während des 

Bewerbungs- oder des Auswahlverfahrens bestimmte Vorkehrung benötigt, werden wir 

mit ihr*ihm zusammenarbeiten, um seine*ihre Bedürfnisse zu erfüllen. 

Datenschutzerklärung: In der Datenschutzerklärung für Kandidaten wird erläutert, wie Ingredion 

personenbezogene Daten von Bewerbern verwendet und welche Rechte Bewerber in Bezug auf die Verwendung 

dieser Informationen zu Rekrutierungszwecken haben. Dieser Datenschutzhinweis gilt für Bewerbungen, die über 

die Karrierewebseiten von Ingredion und über Dritte, wie Personalvermittlungsagenturen, Jobbörsen und auf 

anderem Wege, z. B. per Post oder E-Mail, eingereicht werden.  Die Datenschutzerklärung kann hier eingesehen 

werden: https://www.ingredion.de/legal/datenschutzhinweis_fur_bewerber.html 

Nähere Informationen finden Sie unter:  

https://www.azubiyo.de/ausbildungsbetriebe/ingredion-germany/ 

https://www.ingredion.de/legal/datenschutzhinweis_fur_bewerber.html

